
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 Apéro riche  Preis/Stück 

 

 Riesling-Schaum-Suppe  Fr.   4.50 

 Gazpacho Fr.   5.00 

 Lachsröllchen auf Gurkenbett Fr.   4.00 

 Limonen-Risotto Fr.   4.00 

 Trüffel-Risotto Fr.   5.00 

 Polpette – 2 Hackfleischbällchen mit Brown-Sauce Fr.   6.00  

 Mini-Tartelettes mit Avocado-Mousse und Schinken Fr.   4.50 

 Vitello tonato Fr.   4.50 

 Garnelen-Chüechli auf jungem Ingwer-Chili-Dip Fr.   4.50 

 San Daniele mit Mozzarella und Tomaten Fr.   4.50 

 Bresaola mit Rucola und Parmesan Fr.   4.50 

 Entenbrust mit Red Currant Jelly Fr.   4.50 

 Ziegenfrischkäse mit grünem Apfel und Fenchel Fr.   4.50 

 Auberginen-Kaviar mit Ricotta und Coppa Fr.   4.50 

 Windbeutel mit Kressefüllung Fr.   4.00 

 Linsensalat mit Gemüse Fr.   4.00 

 Rindsfilet-Tartar auf Toastrondellen Fr.   8.00 

 Mini-Brötli – Baguette getoastet: 

• Roastbeef und Sauce Tartar Fr.   6.00 

• Tomaten, Mozzarella, Basilikum Fr.   5.00 

• Käse und getrocknete Tomaten Fr.   4.50 

• Blauschimmel-Käse und Birnen Fr.   4.50 

 Avocado-Tomaten-Salat mit Garnele Fr.   5.00 

 Rohschinken und Melone Fr.   5.00 

 Apéro-Plättchen (Mostbröckli, Parmesan, Antipasti)  Fr.   7.00/Person 

 Platte mit Fleisch-Käse-Variation und Antipasti Fr.  24.00 – 26.00/Person 

 Frischer Fruchtsalat mit Nuss-Mousse Fr.   8.00 

 Marroni-Mousse mit Meringue und Rahm Fr.   8.00 

 Mango- & Schokoladenparfait Fr.   8.00 

  

 Bar, Bistro & Vinothek 

 Für den Wein verrechnen wir den Ladenpreis + Fr. 25.—Zapfengeld. 

 

 Catering:  

 Pro Person und Stunde Fr. 60.--. 


